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Restaurantde I'Union,Bournens, VD

Apres dix-huit ans de bons et loyaux services, tMMme Nieto-Porchet ont remis le Café-Restaurantiétdon. Ce
sont désormais Smaranda et Gaétan qui sont aux aoda®, ainsi que le chef (formé aux 4 étoiles) Hdgel.

Le trio persiste et signe (bien) dans les tradgide 'Union de Bournens.

L'Union reste celle des amateurs de spécialitésnaardles (filets mignons, crodtes, feuilletés, liaglles) et de
gambas flambées.

Sous l'impulsion de Smaranda et Gaétan, qui ontamé@ une carte digne des fameuses auberges Relais
Chéateaux, Hugo Michel, le jeune maitre queux chaleg commandes des fourneaux, avec sa touche pelison
qui désormais caractérise I'établissement et séneyitravaille a satisfaire aux godts de chacwisife des villes et
des champs!

Repas de famille, repas intimes ou de travailfaltafs ou de sociétés, dans le décor feutré, aadpia convivialité
au rythme imperturbable d'un morbier Westminsteulsére a la salle a manger, ou

dans I'ambiance villageoise du bistrot, tout rél@Molonté du bien recevoir, du bien boire et c&enbmanger.

Avec un brasseur régional pour partenaire (Boxer)grand choix de vins ,de vignerons vraiment duz mous» et
une carte au choix riche et varié, il y en a poustles golts. Outre les traditionnelles spécgblitéx morilles et les
gambas flambées reprises de la carte des expbpaétédents, les nouveautés ne peuvent que nues fe vrai

malakoff (tres léger coussinet au fromage, a néosumpas confondre avec le beignet de Vinzel saitene

appellation abusive, releve Gaétan), les fonduesti@mmoitié, aux chanterelles, aux ceps et auxilfee), mais

aussi ces fameux plats qui créent l'intimité: laepoe (a la viande de cheval, de boeuf ou mixteyjdade sur
ardoise (boeuf et cheval) et la cuisine traditioleneaudoise: langue de beoeuf, saucisse aux cholbootefas et
papet vaudois. Quant aux desserts, gourmands, ma@glies! Le tout étant proposé a des prix fosoraiables.

Dans un décor enrichi d'objets créant une ambiahaade, Smaranda et Gaétan vous recoivent avecunutaat

comme les artistes (peintres, sculpteurs) de cbeg accueillis en leurs murs.

Tous les vendredis et samedis soir, Smaranda d@bGaévrent leurs locaux a des artistes musiciégomnaux,

qguestion de réchauffer I'ambiance et les liens éa@s Clients. Ainsi le groupe Baro Drom qui, &isrevivre le

génial Manouche Django Reinhardt, a fait le suctbése mémorable soirée buffet «dans I'esprit dada dans de
superbes décors tout de voiles, tentures, objéésduites et marmite sur le feu réalisés par Sndaajui a recreeé,
aussi vrai que nature, I'ambiance gitane... La sekes la langue de boeuf & la roumaine et les feaadju'elle
concocte occasionnellement valent le détour. Degesoa ne pas manquer! Plat du jour (17 fr.),meBus, ses
spécialités et sa carte.
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